
Heeft u een allergie? Meld het ons.

Stel je eigen menu samen en kies zelf een voor,
hoofd en nagerecht. 

3 GANGEN KEUZE MENU €49

signature bites

le plat principal

CRISPY CHICKEN BUN € 19.5

Brioche, zoet/zure rode kool en gochujang mayonaise
Geserveerd met frietjes & mayonaise

Le plat principal, mooi Frans voor hoofdgerecht

TARTELETTE € 7

Gerookte zalm, mierikswortel en forellen kaviaar

FRENCH TOAST € 9

Pata negra, sjalotten compote en truffel

OESTERS € 3.5 p/st

Citrus, rozemarijn en paloma schuim

PASTA POMODORI* € 17

Spaghetti met saus van cherrytomaten.

hoofd

Krokant zachtgekookt ei, peterselie en beurre blanc.
Met beenham, gerookte zalm of vega.

HOLLANDSE WITTE ASPERGE 

Hele Noordzee dorade fillet van de barbecue
met rode pesto

DORADE PESTO ROSSO

Glaze van ketjap en sesam, witte kool salade met
komijn

TWEE BBQ KIBBENBOUTEN 

na

HEYÚMISU

Krokant roomboter bladerdeeg met gele room,
sinaasappelijs en vanilleolijfolie

“TOMPOUCE”

Witte chocolade crumble, rabarber en yoghurt
roomijs

AARDBEIEN

Koffie, amaretto en mascarpone

Saus van Pata negra, kappertjes, groene kruiden en citroen
IBERICO SCHNITZEL Los € 49

voor

Oregano, zwarte olijf, krokante kappertjes en
Amalfi-citroen mayonaise

MEDITERRAANSE STEAK TARTAAR

Alle voorgerechten zijn € 16

Pistachecreme, bbq citroen, curry en ricotta
COURGETTE 

Provençaalse vissoep, met crouton en rouille 
BOUILLABAISSE

Alle hoofdgerechten komen met frietjes
en groene salade. 

Pasta in plaats van friet +€5.

Alle hoofdgerechten zijn € 27

Alle desserts zijn € 9.5

*Kinder portie € 9.5 (Kids t/m 5 jaar gratis) 

Côte de boeuf van de barbecue met klassiek rodewijnsaus
uit de bordeauxstreek

STEAK BORDELAISE Los € 52

To share voor twee personen

+ € 1.5 pp


